
110年度國產畜(禽)產品三章一Q辨識教育訓練
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大綱

一.三章一Q畜禽產品
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餐三章一Q專區
https://4b1q.coa.gov.tw/
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農委會表示學校營養午餐豬肉食材每年使用量約1.1萬公噸，其中
超過1萬公噸為生鮮食材，加工品占比不到1成。政府自106年推動
學校午餐食材三章一Q獎勵政策，鼓勵使用國產可溯源之生鮮食材，
並提供每人每餐3.5元之獎補助金，目前學校午餐生鮮豬肉食材章
Q使用率已達7成以上。

為持續擴大三章一Q獎勵政策，行政院宣布自110年1月1日起章Q食
材獎勵金每人每餐由3.5元提高至6元，並適用於加工品食材。這
項政策實施已補足食材價差問題，學校午餐可以全面使用國產在
地農產品及其加工品。

教育部已修正學校午餐採購契約範本，要求肉品及蛋品全部使用
國產在地具三章一Q食材，肉類加工(再製)品應採用肉品原料來源
為國產在地之優良產品。

衛福部依食安法標示規定，已要求業者做好標示，有關豬肉加工
品之豬肉原料及其可食部位原料，均應明確標示原料來源國，以
利消費者及學校、團膳等辨識選擇。 3

校園午餐多使用生鮮肉品，透過獎勵補助採購在地食材



依據其附件一「學校午餐採用國產可溯源食材經費核算方
式」有關食材使用規定，要求：

依供應重量計算：
各道菜主要食材均應使用可溯源國產食材。前述主要食材
原則以各道菜食材占最大(多)量者為主。

按供應日數計算：

1. 肉類及蛋類均應為國產可溯源食材。

2. 肉類加工品之調理醃漬豬排/塊/丁、裹粉豬排 /塊亦
應為國產可溯源食材。

3. 其餘肉類及蛋類加工品應為國產並優先使用可溯源
食材。

4. 湯品可不納入計算。惟湯品倘有使用肉或蛋類食材，
應循上述規定辦理。
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中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可
溯源食材經費支用要點修正規定110.6.21修正公告



一、三章一Q畜禽產品之QA說明
資料來源：農委會學校午餐三章一Q專區
https://4b1q.coa.gov.tw/
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農產品生產及驗證管理法、有機農

業促進法

CAS優良

農產品

產銷履歷

農產品

有機農產

品

依法推動之農產品標章

Q1.何謂三章一Q？(QA A01)
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臺灣農產品生
產追溯標示

豬肉溯源標籤
禽肉溯源標示

洗選鮮蛋溯源
標籤

雞蛋溯源標籤

臺灣水產品生
產追溯標示

洗選鮮蛋溯源標
籤
OO洗選廠

洗選日期:

1Q

溯源農產品
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Q2.學校午餐採用國產可溯源食材之具標章(示)食材
建議驗收方式？(QA  C39)

農委會於107年11月1日農授糧字第1071073842號函釋如下：為強

化學校午餐食材安全，行政院自105年起推動學校午餐採用國產可

溯源食材，包含具有機農產品、產銷履歷 (TAP)、CAS台灣優良農

產品及具台灣農、水、畜產品生產追溯標示的食材，為精進學校

端行政作業流程並提供查核使用，建議各縣(市)政府以下列方式規

範學校辦理國產可溯源食材之具標章(示)食材之驗收作業以備查驗：
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(1)將標章(示)採剪貼、錄影、拍攝或影印方式保存。

(2)將標章(示)類別及追溯碼抄錄於驗收單上並經雙方確認(限自

設廚房)。

(3)倘因分裝或截切，由學校與廠商透過雙方簽定之書面合意文

件後，由業者檢附作為驗收憑證。

(4)各直轄市、縣(市)政府指定方式保存資料。

(5)驗收單及分裝及截切紀錄表範例下載。
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Q3.何謂食材供應品質及等級？(QA C35)

答：
所謂食材供應品質，為契約中
所列各項品質之規定。
所謂等級則為所提供三章一Q

農漁畜產品之獎勵金。(額度高
低如右圖)

即原已供應CAS農產品，不應
於提供獎勵金後，反而供應獎
勵金較少之溯源農產品。

有機農產品

CAS

產銷履歷

QR Code

農(水、畜)溯源農產品
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Q4.學校驗收人員是否需負責檢視食材標章(示)
真偽？(QA C40)
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學校驗收人員僅需辨別食材貼有台灣有機農產品標
章(含有機轉型期)、產銷履歷農產品標章、CAS台
灣優良農產品標章、臺灣農(水、畜)產品生產追溯
標示之圖樣(示)，並將相關標章(示)資料記錄於相關
驗收紀錄表單，以提供後續稽查時使用。標章追溯
號碼之真偽，將由中央及地方農業單位定期稽核時，
抽查號碼、品項、數量之真實性，並由提供標章產
品之業者負責。



Q5.三章一Q肉品是否足夠？(QA A19)

答：

1.全國毛豬每年供屠宰頭數約800萬頭，經肉品市
場拍賣後，或由牧場直接進入屠宰場之豬身上
均標示溯源號碼，屠宰後作為追溯豬隻牧場來
源之依據，因此國產豬肉（三章一Q）於數量
上足夠營養午餐使用。

2.國產禽肉自給率約80%，因白肉雞價格最便宜
，為團膳業者主要採購之肉品，每年CAS驗證
雞肉約21萬公噸、生產溯源（QR Code）白肉
雞量約10萬公噸，供應無虞。
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Q6.CAS豬肉、雞肉因政府推動4+1政策，預計四月底
會有漲價行為，業者又無法取得CAS產品行情價。
(QA A27)

ANS：
農委會每月將三章一Q生鮮食材之市場行情價格公布
於「農委會(農糧署及各區分署)之學校午餐三章一Q

專區」，並行文教育部提供給縣市政府、廠商及學校
作為依據參考。
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Q7.使用三章一Q肉品差價如何處理？(QA C24)

ANS：
(1).農委會依據國產肉品及進口冷凍肉品價格相關

資料估算，國產與進口肉品差價1至3成，另驗
證肉品又比國產生鮮肉品價格高出1至2成。

(2).各縣市政府於辦理獎勵學校午餐採用三章一Q

食材方案，其獎勵機制由各縣市政府自行決定，
惟獎勵金採每位學生每日6元上限計算，可採用
供應量計算或定額制計算獎勵金。

(3).農委會將公告採用生鮮農漁畜產品別之三章一
Q獎勵金額表供縣市政府參採。

(4).自110年起若使用三章一Q肉類及蛋類加工品亦
可納入獎勵範圍。
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Q8.湯品規定可不納入計算，若湯品內使用肉或蛋
類食材，是否就不需要使用章Q產品?(QA A43)

ANS：
湯品雖可不納入計算，但若使用肉或蛋類食材仍需
符合肉類及蛋類使用規定。

Q9.使用驗證的加工肉品，單價過高，無法直接供
應給餐數少的廠商，也無經銷商可代理?(QA A45)

ANS：110年食材獎勵金從3.5提升至6元，已將驗
證肉加工品價差納入計算，業者如有取得貨源困難
時，可洽詢農委會各窗口提供協助。
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Q10.肉品市場提供「毛豬採購證明單(豬單)」，
是否符合三章一Q？(QA A18)

是，自109年12月15日起農委會畜牧處要求使用
新格式豬單，豬單資訊內容包括拍賣日期、承
銷人號碼、姓名，以及毛豬拍賣編號（即溯源
號碼）等資訊。
每個牧場的豬隻於肉品市場進行拍賣，市場人
員在豬身上標示追溯號8碼，第1碼為拍賣市場
英文代號，第2碼為拍賣月份，第3、4碼為拍賣
日，5～8碼為當日拍賣第幾頭豬。
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廠商可由豬單獲得追溯編號，登錄午餐系統，
並應落實批次管理，始符合規定。例如本次產
品來自2頭豬，則請提供其2個追溯碼。
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Q10.肉品市場提供「毛豬採購證明單(豬單)」，
是否符合三章一Q？(QA A18)(續上)



Q11.國產豬腳不能申請CAS？(QA A26)

ANS：帶蹄的豬腳及內臟不能申請CAS，不帶蹄的豬

腳可以申請CAS。

 補充說明：

小分切豬腳產品：係以大分切產品之豬腳

(台式、德式豬腳)進行切丁、切塊而成之產品；

不認定僅由腕/踝關節切下之豬腳作為原料。

因應產業需求，由109年12月起開始驗證豬脂產品，

大分切

小分切：以前述豬脂為原料進行切角、丁或絞碎。

大項 細項 部位

豬脂
（CAS冷藏/
冷凍豬肉）

豬背油(中油)、里肌油 背脊部

板油、軟油 腹脅部

前腿油、後腿油 腿部
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Q12.因應團膳客戶端要求，協助將CAS驗證產
品分切為肉丁、肉塊規格再提供予客戶，並檢
附CAS標籤於出貨單或於成品籃上，這樣合於
規定嗎?(QA A31)

ANS：
驗證產品經供應商拆包、
加工、分切等，即非驗
證產品，不可宣稱是
CAS產品。
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日期 縣市 地點 查核結果
108年
10月

基隆市 00蔬果
行

生鮮雞肉每周依各校需求數量向66商行採購
骨腿丁、清肉丁及雞腿，查校方留存之CAS
產品標籤品名為骨腿、雞胸，與實際供應產
品規格不一致，業者表示雞肉產品經由66商
行分切後供應，已告知該業者CAS驗證產品
經中間商分切、分裝，即非CAS驗證產品。
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Q13.團膳業者在出貨食材給學校廚房(公營或民營)時，
因偏遠地區學校學生人數少，部份食材會以驗證產品
(如CAS)拆包並以散裝包裝後，再貼上自製標籤(如印
有CAS標章或字樣)，這樣可以嗎? (QA A33)

ANS：
驗證產品經拆包分裝後即不可宣稱為驗證產品。
如自行仿造或印製驗證
農產品標章(如CAS)，
已違反農產品生產及驗
證管理法規定，應處
20-100萬元罰鍰。
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《錯誤範例》
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Q14.若因學校需求量太少，須將驗證產品拆包供應，
如何才能符合規定? (QA A34)

ANS：
驗證產品拆包供應之原則，同一批驗證產品應包含
完整包裝，剩餘尾數始可拆包供應。如供應13.5公
斤，以3公斤(最小包裝)完整包4包(計12公斤)，加
上1.5公斤散裝，這樣可認定符合。若該校供應總
量僅1.5公斤，全是散裝，則無法認定為驗證產品，
同時供應者亦不得自印CAS驗證標章或標示CAS字
號等。

認定原則：
完整包裝+散裝
散裝
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Q14.若因學校需求量太少，須將驗證產品拆包供應，
如何才能符合規定? (QA A34)

ANS：
驗證產品拆包供應之原則，同一批驗證產品應包含
完整包裝，剩餘尾數始可拆包供應。如供應13.5公
斤，以3公斤(最小包裝)完整包4包(計12公斤)，加
上1.5公斤散裝，這樣可認定符合。若該校供應總
量僅1.5公斤，全是散裝，則無法認定為驗證產品，
同時供應者亦不得自印CAS驗證標章或標示CAS字
號等。

認定原則：
完整包裝+散裝
散裝



Q15.學校午餐同一道菜中如使用一部份章Q食
材，並搭配同類型非章Q食材製成一道主菜(如
使用CAS豬肉，搭配部份進口豬肉)，如此是
否可符合章Q規定?(QA A32)

ANS：
學校午餐同道菜若使
用二種同類型(如:豬
肉或雞肉)之主食材
時，均須為章Q產品
(如部份使用CAS豬
肉，搭配生產追溯Q

豬肉)才可符合章Q認
定原則。
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Q16.香腸若有標示使用進口材料(例如腸衣)

就不能用，那如果沒有標示呢？是不是只要
有標章的產品，就放心使用絕對是合格的，
由政府來替我們把關。(QA A39)

ANS：
1.香腸要使用驗證(章)產品，其腸衣應依法
規規定標示來源國，如豬腸衣(法國)，這
樣是符合章Q規定的。

2.使用驗證產品是最符合國產可溯源規定的，
因其有政府與驗證機構的雙層把關機制。
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Q17.學校午餐吃CAS的大熱狗，成份上有標示
膠原蛋白腸衣，沒有標腸衣的生產國，應該是
可以用吧？如果使用人工腸衣，應該就可以用
吧？(QA A40)

ANS：
是的，人工腸衣(成分為膠原蛋白)依衛福部規
定免標示原料原產地。

Q18.雞骨為熬湯沒有CAS認證，可以認定為國
產可追溯食材嗎？或可排除？(QA A42)

ANS：
雞骨如無驗證，應有Q的來源可提供。
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Q19.學校自設廚房之原料肉使用三章一Q肉品，並
於採購合約內規範委託代工業者生產是否符合獎
勵?(QA A36)

ANS：
請直接購買三章一Q的肉類加工品(含生鮮醃漬肉
品)使用。

Q20.餛飩的內餡豬肉，紙箱有標示國產豬肉，但是
餛飩並沒有章Q產品，則當天的餛飩是否也符合申
請標準？(QA A37)

ANS：
有章Q產品要優先使用，如無章Q，請提供豬肉
來源國產之證明或業者切結則可符合請領標準。
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Q21.QR Code雞蛋經洗選或製成液蛋後，業者
無法提供Q？(QA A21)

ANS：

1.洗選蛋可採用CAS或TAP驗證產品，亦可採購牧

場端洗選具有QR Code之產品。

2.經驗證之洗選蛋及液蛋產品供應無虞，另亦有牧

場端直接供應經洗選的Q蛋。至於下游廠商使用

Q蛋原料經過洗選或液蛋加工因為普遍涉及原料

蛋混批問題，責任難以釐清，故目前未提供洗選

廠及液蛋廠延伸使用Q。
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Q22.「鳥蛋」(鵪鶉蛋)食材，是否在三章一Q的範圍
內？(QA A22)

ANS：
本會輔導建立國產鵪鶉蛋溯源（QR Code）標示，
因鵪鶉蛋大多以加工產品流通，基於產業發展，
鵪鶉蛋加工品亦有溯源（QR Code）標示，符合
三章一Q的範圍。
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Q23.採購白煮蛋是否符合三章一Q的範圍？(QA  

A23)

ANS：
自110年起蛋類加工品亦納入獎勵範圍，應優先
使用章Q食材。



Q24. 煮蛋花湯只能使用非殺菌液蛋，但CAS無驗
證未殺菌液蛋，這樣可符合嗎?(QA A44)

ANS：
目前CAS尚未驗證未殺菌液蛋，爰煮蛋花湯使
用國產未殺菌液蛋可以符合，但業者要自己控
管其來源與安全衛生。
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Q25.「皮蛋、鹹蛋」食材，是否在三章一Q的範
圍內？(QA A38)

ANS：
是，蛋加工品應優先使用章Q產品。



嘉義縣校園平臺錯誤樣態

錯誤
類別

日期 供餐業者 受供應
學校

食材
名稱

章Q
編號

章Q
種類

供應
商

編號
錯誤

9/22 嘉義縣中埔鄉和
興國小

嘉義縣中
埔鄉和興
國小

全脂鮮
乳

015201 CAS 晟發
公司

5/7、
5/14

嘉義縣中埔鄉大
有國小

嘉義縣中
埔鄉大有
國小

豆漿 000002 CAS 晟發
公司

CAS編號第1-2碼為產品
類別，無此編號

015201產品編號為香里
公司冷藏豬肉，非乳品
之產品編號

二、校園食材登錄平臺填列錯誤樣態說明
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015201產品編號為香里
公司冷藏豬肉，非乳品
之產品編號



34

CAS編號第1-2碼為產品類別，
無此編號



嘉義縣校園平臺錯誤樣態

錯誤
類別

日期 供餐業者 受供應學校 食材
名稱

章Q

編號
章Q

種類
供應商

與食
材種
類不
符

110/9/7 助民新鮮
食品工廠

嘉義縣新
港鄉新港
國中

雞水煮
蛋

5140018515 生產追
溯-雞蛋

仁愛畜
牧場

35

水煮蛋為加工品，
非為雞蛋生產追
溯碼使用範疇

https://fatraceschool.k12ea.gov.tw/frontend/search.html?county=31&area=131550&school_type=3&school=64738308&period=2021-09-07


嘉義縣校園平臺錯誤樣態
錯誤
類別

日期 供餐業者 受供應學校 食材
名稱

章Q

編號
章Q

種類
供應商

與食
材種
類不
符

110/9/6 嘉義縣民
雄鄉秀林
國小

嘉義縣民雄
鄉秀林國小

米血 1302501547 生產追
溯-禽肉

嘉全
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嘉義縣校園平臺錯誤樣態
錯誤
類別

日期 供餐業者 受供應學校 食材
名稱

章Q

編號
章Q

種類
供應商

與食
材種
類不
符

110/5/3 嘉義縣梅
山鄉大南
國小

嘉義縣梅山
鄉大南國小

全雞 9810250449 生產追
溯-洗選
蛋

佳隆農
畜實業
有限公
司

37

章Q種類錯誤，導
致無法追溯



校園食材登錄平臺-3
生鮮畜禽肉品未填寫食材重量：
分析108年9月至109年2月校園食材登錄平臺使用量資料期間
(含團膳業者及自設廚房)，發現共有6,247筆生鮮豬肉食材未填
寫使用量，其中以高雄市最多，計1,538筆，雲林縣計514筆。
生鮮雞肉食材未填寫重量2203筆，雲林縣計189筆。
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 依據學校衛生法規定，學校供應膳食其食材應優先
採用中央農業主管機關認證之在地優良農業產品。

 驗證農產品（有機、產銷履歷、CAS）經過驗證機
構與主管機關多重把關；溯源農產品（QR code）
可呈現生產者資訊。三章一Q產品均可追溯至生產
(製造)者，可確保產品來源及消費者權益。

 學校對於供應商提供之三章一Q食材，請確認產品
標章、標示、數量等，並依規定進行食材驗收及留
存完整紀錄，以確保飲食安全及各方權益。

 學校對於三章一Q食材在使用上有疑問時，請多利
用農委會學校午餐三章一Q專區相關資訊。

結語
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課後問卷
為能瞭解學習情形，請各位上網填寫課後問卷，
並不吝提供意見，謝謝。
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THE END
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