
附表三 111年05月修

類別

全榖雜糧類

豆類加工品

海帶加工品

素食加工品

醃漬類蔬菜
筍乾、筍茸、筍絲、筍片、榨菜絲、梅乾菜、酸菜絲、雪裡紅、轎

篙筍、菜脯、桂竹筍

瓜果類罐頭 花瓜、蔭瓜、碎瓜

其他類罐類 蔭鳳梨罐頭、醬鳳梨罐頭、鮪魚罐頭、泡菜罐頭、蔭冬瓜罐頭等

蔬菜乾貨 乾香菇、乾紫菜、乾木耳、乾金針、白木耳

水產乾貨 吻仔魚、小魚乾、蝦皮、蝦米、柴魚、扁魚

麵筋乾貨 麵輪、麵泡、麵筋、素皮絲、海帶素肉

全榖乾貨 冬粉、寬粉、麵線、米粉

堅果乾貨
黑(白)芝麻、熟花生(生鮮花生不得排除)、堅果、松子、杏仁果、

核桃

乳製品

調味性材料

其他

註：

1.上開食材外，依農委會公告規定進行滾動式修正。

蔥、薑、青蒜、蒜頭、辣椒、九層塔、香菜、茴香、月桂葉等(芹菜不得排除)

嘉義縣校園午餐得排除食材品項表

米、各式麵條(烏龍麵、油麵、粄條、米苔目等)、胚芽、糙米、五穀米、綠豆

、小薏仁、大麥、小麥、燕麥、粉圓、通心粉、年糕、紅白湯圓(無包餡)等

豆腐、豆干、豆包、豆皮、百頁豆腐、油豆腐、蘭花干

醃漬罐頭

起士、鮮奶油、乳瑪琳。

海帶、海結、海根、海芽、海茸、海絲、昆布等

素火腿、素排、素丸、素捲、蒟蒻絲、素鱈魚排、素香腸、素肉臊、素香鬆

品項

南北乾貨類

豬血(需產地)、鴨血、爆皮(炸豬皮)(需產地)


